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FIRINDA DOLDURULMUS DANA KABURGA

www.electrolux.com

1 dilim ekmek

1 yumurta

200 gr kiyma

Tuz

Karabiber

1 dogranmis sodan

Maydanoz, dogranmig

1 kg dana kaburga (dolma i¢in hazir kesilmig)
Gorballk sebzeler (havug, pirasa, kereviz, maydanoz)
50 gr pastirma

250 ml su

Ekmegi suya batirin ve sonra suyunusikin. Ardindan yumurta, kiyma, tuz, biber, dogranmis sogan ve
maydanozla karigtirin.

Dana kaburgayi (dolma i¢in hazir kesilmis olarak) baharatlandirin ve dolma malzemesini kesikten yerlestirin.
Ardindan kesigi dikin.

Dana kaburgayi bir rosto kabina alin, ¢corbalik sebzeleri, pastirmayi ve suyu ekleyin. Yaklasik 30 dakika sonra
gevirin.

Pisene kadar firinda tutun.

© lezzetler.com tarif no:136275 « adi:Firinda Doldurulmus Dana Kaburga « génderen:turhalli « indirme tarihi:02.06.2024 - 09:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-doldurulmus-dana-kaburga-vt99979
https://www.electrolux.com
http://www.tcpdf.org

