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FIRINDA DiL BALIGI

1 parca fileto dil balig

1 adet sogan

6-7 adet cherry domates
1 tath kasidi margarin

1 yemek kasigi tereyagi
Karabiber

Tuz

Kabuklarini soydugunuz 1 adet kuru sogani kiip seklinde dograyin. 6-7 adet cherry domatesi ortalarindan
bolerek kesin. Balik pisirme kabinizi margarin ile yaglayin ve baliklarinizi yerlestirin. Uzerlerine tuz ve karabiber
ekin. Baliklarin yanina kip kip dogradiginiz soganlari yerlegtirin ve baliklarin Gzerine ikiye boldiginiz cherry
domatesleri koyun. Uzerine tereyag parcalarini yerlestirin. Balik pisirme kabinizi firina alin ve 175 derecede 15
dakika kadar pigirin. Baliginiz pistiginde servis tabaginiza alarak sofranizda sunabilirsiniz.
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