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FIRINDA DEFNEYAPRAKLI LEVREK

6 Adet Levrek

5 Adet Kuru Sogan

4 Adet Patates

Yeteri kadar Tane Karabiber
Yeteri kadar Defne Yaprag!
2 Adet Limon

100 gr sivi yag

Tuz

Levrekleri iyice temizleyip yikayin.

Patatesleri ve soganlari halka halka dograyin.

Firin tepsini yaglayin. Patateslerin Ggte ikisini tepsiye dizin.

Uzerlerine ayni miktarda soganlari yayin. Bunlarin Gzerine de baliklari dizin.

Kalan patatesleri, soganlari, dilimlenmig limonlari, tane karabiberleri, defne yapraklarini baliklarin tGzerine yayin.
Uzerlerine yag gezdirin.

En Uste biraz tuz serpin, tepsinin tzerini aliminyum folyo ile kapatin.

Onceden isinmig 200 derece firinda 45-60 dakika pigirin (son 5-10 dakika baliklarin (izeri kizarsin diye folyoyu
acarak pisirin).
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