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FIRINDA DEFNELI BIFTEK

Yarim kilo dana biftek

1 corba kasigi margarin

3 orta boy domates (ya da 2 ¢orba kasig biber, domates salgasi)
1 adet orta boy sogan

1 corba kasigi sirke

1 dal taze kekik

1 tane defne yapragi

4 bardak su

3 kahve fincani gicek yagi

Tuz

Bir tavada margarin koyarak biftekleri iki tarafll kizartin. Firin tepsisine ya da kapakl bir borcama alin. Tavadaki
yagda domatesleri, yoksa salgayi, kliclk ki¢uk dogradiginiz soganlar pembelestikten sonra sirke ve suyunu
katarak kivamina gelene kadar pigirin. Bifteklerin Gizerine dokin. Defne yapragini ve kekigi, glizel koku vermesi
icin tepsinin ortasina koyun. Margarini kiicik pargalara béllp tepsiye dagitin. Uzerini aliminyum folyo ya da
kapakla kapatarak biftekler iyice yumusayincaya kadar 180 derece isitiimig firinda pisirip, sicak sicak servis

yapin.

e —— R — .. -

© lezzetler.com tarif no:112309 « adi:Firinda Defneli Biftek « génderen:Goéksen ¢ indirme tarihi:05.04.2025 - 16:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-defneli-biftek-vt82054
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/firinda-defneli-biftek-112309.jpg
http://www.tcpdf.org

