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FIRINDA DANA ROSTO

2-3 kg dana rosto

2 su bardagi et suyu

2 adet kiyilmig sogan

1 adet orta boy kiyilmis kereviz
1 dis kiyilmig sarimsak

¢cok az karabiber

1 adet defne yapragi

Rosto disinda bitiin malzemeyi karistirin, etin Gstine dokin.

Bir gece boyunca buzdolabinda bekletin. Ertesi sabah eti bir kabin igine koyup, 4 saat iyice pisene kadar firinda
tutun.
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