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FIRINDA DANA FILETO

https://acunn.com

4 adet dana bonfile
Zeytinyad!

1 adet sogan
Salca

Karabiber
Domates
Maydanoz

Toz biber

Ek sunum igin:

3 adet patates

1 su bardag piring

ilk dnce etimizi kasaptan déviilmis bir sekilde alalim, daha sonra etimizi zeytinyagi tuz ve tane karabiber ile
terbiye edip 15 dk buzdolabinda bekletelim. O beklerken 1 su bardag pirince 2 su bardagi su koyarak pilavimizi
pisirelim. Pilav demlenirken patateslerimizi soyup elma dilimi haline getirelim ve kizartalim.

Soganlarimizi halka seklinde dograyip bir késeye koyalim ardindan etimizi ¢ikaralim firin tepsimize koyalim
Uzerine hafif tuz ve toz biber atalim ve dogradigimiz soganlari koyalim ve dilim domatesleri ilave edelim.

Ayri bir kasede salga ve suyu Ozlegtirelim ve yaptigimiz yemegimizin Ustiine koyup normal firinda 25 dk kadar
pisirmeye birakalim pisen etimizi sunum tabagina alalim.

Kenarina daha énceden yaptigimiz pilavi koyalim tzerine maydanoz yapragi koyup sisleyelim yaninda
kizarttiqimiz patatesleri koyalim.
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