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FIRINDA DANA BIFTEK

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram dana biftek

3-4 adet olgun domates

2-3 adet aci veya tatl yesilbiber
Kekik

Sizma zeytinyadi (soguk sikim)

Dana biftekleri bir tepsiye dizin. Uzerine zeytinyadi ekleyin. 200 derecede isitiimig firinda, 10-15 dakika kadar
yavasg yavas pisirin.

Etler hafif suyunu gekmeye baslayinca, Ustinl domates, biber dilimleyerek kaplayin. Biberler kizarmaya
baslayinca ya da firndan ¢ikartmaniza yakin bolca kekik ekleyin. Suyu azalincaya kadar firnda bekletin Daha
sonra mevsim salatasi ile servis yapabilirsiniz.

Not: Tuz ve karabiber eklenmez.
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