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FIRINDA DALGALI PURE

5 adet orta boy patates

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su bardagi rende kasar
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Gig patatesler soyulur, iri pargalara kesilir, bir tencereye aktarilir. Yiize yiz gelecek kadar su ve tuz ileve edilir.
Kapak kapatilir, yumugayana kadar pisirilir. Sonra bir tokmak ya da ezme aletiyle patatesler ezilir. Bu esnada
tereyag), sit ve en son karabiber ilave edilir. Piirliz kalmayana kadar ezilir. Ince rendelenmig kagar peyniri de
eklenir. Yaglanmis bir firin kabina konur. Kagigin tersiyle ylzeyine dalgelar yapilir. 180 derece firina verilir. Uzeri
kizarana kadar pigirilir. Et ve tavuk yemeklerininyaninda verilir.
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