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FIRINDA CITIR TAVUK

1 paket Keskinoglu Pilic Gégus Eti
2 adet Keskinoglu Yumurta

1 su bardagi un

1 cay bardagi galeta unu

Tuz, karabiber

Ravika zeytinyagi

Pilic g6gus etlerini ince seritler halinde kesin. Bir kap igerisinde un, tuz ve karabiberi karigtirin. Yumurtalari bir
kabin i¢ine kirin ve ¢irpin. Tavuk seritlerini una sonra yumurtaya ardindan da galeta ununa bulayin. Firin
tepsisini yagladiktan sonra, firin tepsisine dizip 180 °C firinda 20 dakika kadar pisirip servis edin.
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