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FIRINDA CITIR PUF BOREK

5 yufka

50 gr. tereyadi

1 su barda@i rendelenmis taze kasar peyniri
1 demet taze feslegen

1 tath kasidi pul biber

Tereyagini eritip ilitin. i¢ malzeme igin feslegeni yikayip kiyin. Gukur bir kaba alin. Peynir ve pulbiber ilave edip
harmanlayin. Yufkalardan birini diz bir zemin Gzerinde yirtmadan 6zenle agin. Uzerine eritilip ihnmig tereyagini
sUrdn.

Bu islemi kalan yufkalar Ust Uste gelecek sekilde devam edin. 5. yani en Ustteki yufkanin da Uzerine tereyagi
sirin. Demlik kapadi yardimiyla demligin tutacak yerinden bastirarak yuvariaklar kesin. Kestiginiz yuvarlaklarin
Uzerlerine (yufkalarin kenariarina gelecek sekilde) i¢ malzemeyi paylastirin.

Yanim ay seklinde ikiye katlayin. En alttaki iki yufkanin kargilikli kenarlarini (kalan yufkalar firinda piserken
yelpaze seklinde ac¢iimasi i¢in) biHestirin. Borekleri yaglanmis firin tepsisine yanyana dizin. Onceden isitiimig
200 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika pisirin. Firindan alip ilik servis yapin.

ML® Firin Béredi icin tiklayin
ML® Firin Boregi (gorsel)
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