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FIRINDA CITIR PATATES

3 adet Patates

1 tath kasidi Kirmizi Toz Biber
6-7 dal Taze Zahter Kekik

1 tath kasidi Karabiber

1 tath kasigi Tuz

Zeytinyag!

Arcelik Gurme Ankastre Firini 250°C dereceye getirin. Izgara rafina tepsiyi yerlestirmek tizere firini hazirlayin.
Patatesleri elma dilim seklinde dograyin. Bu tarif icin taze ve ince kabuklu patates daha uygun.

Elma dilimi seklinde dogradiginiz patatesleri, pturleri gidene kadar 6-7 dakika tuzlu suda haglayin.

Sonra patatesleri iyice kurulayin ve firin tepsisinin ylizeyini kaplayacak kadar zeyinyadi koyarak, patatesleri
tepsiye yerlestirin.

Tepsiyi firina verin ve ara ara yapismamasi i¢in firrnda patatesleri gevirin. Yarim saat pisirin.

Patatesler firndayken kirmizi toz biber, taze zahter kekik, karabiber ve tuzu havanda azcik zeytinyag ile dévip
son 10 dakikasinda firindaki patateslere ekleyin.

Finndan ¢ikardiginiz patateslerin fazla yagini kagit havlu ile alin ve servise hazir hale getirin.
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