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FIRINDA GIPURA

2 Adet Gipura

2 Adet Sogan

1 Tath Kagigi Kekik

2 Adet Limon

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

3 Adet Defne Yapragi

1 Yemek Kasigi Zeytinyagi

1. Temizlenmis ve yikanmig gipuralarin keskin bir bigak yardimi ile yanlarina uzunlamasina bir gizik atarak igini
ve digini tuzlayin.

2. Firin tepsisinin altina daha sonra tepsiyi kolay temizleyebilmek igin firin kagidi serin. Dilerseniz yuvarlak
olarak ve ince ince dogranmig patatesleri tepsiye serin. Baliklari tepsiye yerlegtirin.

3. Baliklarin da tizerine limon dilimlerini ve defne yapragdini yerlestirin. Uzerini firn kagidi ile érttip, kagidi bir iki
yerinden delin. 180 derecede isitilmig firinda yarim saat kadar pisirdikten sonra, Uzerindeki kagidi alip 20 dakika
daha Uzerleri kizarana dek pisirin.

Not: Yaninda bol yesil salata ile servis edin.
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