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FIRINDA CILEK

600 gr cilek

4 adet yumurta sarisi

50 gr tereyagi

200 ml cilekli stt

200 gr krema

1 cay bardagi toz seker

1 tath kasidi targin

4 yemek kasigi pudra sekeri

Gilekleri ayiklayip yikayin. 4 parcaya bdliin. 2 yemek kasidi tereyadi, 2 yemek kasigi pudra sekeri, targin ile
kanistirin. Yumurta sarilari, toz seker ve gilekli sitii karistirin. Sicak benmaride koyu bir krema kivamina gelene
kadar cirpin. Kremay! ¢irpip karisima ekleyin. Cilekleri 4 adet atese dayanikli kaba serlestirin. Kremayi esit
miktarda gileklerin Gizerine dagitin. Onceden isitlmis firinda Gzeri altin sarisi oluncaya kadar pisirin. Uzerine
pudra sekeri ve cilekle serpip servis yapin.
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