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FIRINDA CIKOLATALI MUS SURPRIZI

Mus igin:

1 2 Su Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (240g)
6 Yumurta

Bitter Gikolata (400g)

15 Yemek Kasigi Soguk Tereyadi (260g
Servis igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Bardag Siit (200ml)

1-2 Yemek Kasigl Pakmaya Pudra Sekeri
Mevsim Meyveleri

Taze Nane Yapraklari

Firininizi 6nceden 180°C ayarlayip isitin.

Kek kalibinin igini pisirme kagidi ile kaplayarak dnceden hazirlayin.

Bitter ¢ikolatayi ince dilimleyerek hazirlayin. Ben-mari usull*, ocakta orta ateste i¢i 3-4 parmak su dolu bir sos
tenceresi (veya caydanlik) tzerine ikinci bir tencere veya ben-mari tavasi yerlestirip su buharinda eritin. Arada
bir karigtirarak iimaya birakin.

Yumurtalarin aklari ve sarilarini birbirinden ayirin.

Erimig cikolatay1 dnce sekeri ilave edip spatula ile karigtirin, ardindan yumurtalari teker teker ilave edip spatula
ile karistirmaya devam edin.

Yumurta aklarini, tuz ile beraber mikser yardimiyla, beyazlayip kdpUklenip kabarana kadar ¢irpin.

Yumurta aki karigimini da gikolatal karigima ekleyip spatula ile karigtirdiktan sonra, kek kalibina dokdn.
Onceden 180°C isitiimis firinda, 45-50 dakika pisirin.

Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢cirpma kabina 1 su bardagi soguk sutl koyun, toz krem santi ekleyerek mikser
ile 6nce dusuk sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak hazirlayin.

Finndan aldiginiz kek sogudugunda pisirme kagidi ile birlikte ¢ikarin.

Dilimledikten sonra, krem santi, taze meyveler ve nane yaprag! ile sunumu hazirlayin.

Uzerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirerek servis edin.
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