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FIRINDA CEVIZLI PILAV

2 su bardagi piring

2,5 ¢corba kasigi tereyad!

400 gr mantar

1/2 demet taze sodan

1 cay bardagdi kiylmis maydanoz
2 adet yumurta sarisi

1 su barda@i krem peynir

3 su bardag tavuk suyu veya su
1/2 cay kasigr muskat rendesi
1/2 su bardagi ceviz igi

Tuz

Karabiber

1.5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Tereyagini tencerede eritin. Mantarlar ekleyip suyunu salip gekene dek kavurun. Uzerine pirinci ekleyin kisik
ateste kavurun, daha sonra taze sogan. maydanoz,ceviz ve muskat rendesini ekleyin, tuzunu ve karabiberini
katip firin tepsisine aktarin. Suyunu ilave edin. Yumurta sarisi ve krem peyniri girpip pilavin Gizerine yayin. 180
derece firinda suyunu ¢ekene dek pigirin. Uzerine rendelenmis kasar peynirlerini serpip tekrar firina verin,
kagsarlar eriyene kadar pisirin.
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