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FIRINDA CEVIZLI GREYFURT TATLISI

2 buyUk greyfurt

1/2 su bardagi ezilmis ceviz

1/4 su bardagi esmer seker

2 yemek kasigi tuzsuz tereyagi

1 cay kasigi targin

2 su bardag vanilyali dondurma ya da donmus yogdurt

Finnin icine 1zgara telini yerlestirin ve dnceden 250 derecede Isitin.

Greyfurtlari ikiye bdliin ve bir firin tepsisine kesilmis taraflari Uste gelecek sekilde yerlestirin.

KugUk bir kapta ceviz, seker, erimis tereyadi ve tarcini karigtirin. Karigimi greyfurt etinin Gzerine esit olarak
sardin.

Izgara telinin UGzerine yerlegtirip yaklagik 3-5 dakika kadar firinda pisirin.

Vanilyali dondurma veya donmus yodurdu greyfurtun tzerine surip, diger parcayi Uzerine kapatin. Bu sekilde
servis edebilirsiniz.
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