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FIRINDA CEVIZLI CARLISTON

Malzemeler:

5-6 corba kasigi ceviz

1 kilo carliston biber

4 corba kasigi sivi yag

Yarim bayat ekmek ici

4 dis sarimsak

4-5 dal maydanoz

50 gram lor peyniri

Yeteri kadar tuz karabiber pul biber

Hazirlanisi:

CGarliston biberleri yikayip kuruladiktan sonra 1zgarada kézleyin. Kabuklarini soyun. Derin bir firin kalibini
yaglayarak, ¢arliston biberleri, saplar Ustte kalacak sekilde kaliba yerlestirin. Ekmegi ve peyniri ufalayin.
Sarimsaklari soyup ezin. Maydanozu kiyin. Tim malzemeleri bir kaseye alin. Ceviz, pul biber, tuz ve karabiber
ekleyip harmanlayin. Hazirlanan cevizli karigimi kaliptaki biberlerin tizerine serpin ve sivi yagi gezdirin. Onceden
isitilmig 180 dereceli firnda 5-6 dakika pisirin. Sicak ya da ilik servise sunun.
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