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FIRINDA CEVIZLI BALIK

1 adet balik (1,5 kg beyaz etli balik)
300 gr ceviz igi

10 dis sarimsak

1 demet maydanoz ve kignis

1/2 cay kasigi kirmizi toz biber

2 limon suyu

7 ¢orba kasiJi sizma zeytinyagi

su

tuz

biber

Baligi temizleyip yikayin. Bir kaba yag, kiyllmis sarimsak, ceviz i¢i, kisinis ya da maydanoz, aci biber, tuz,
karabiber limon suyu ekleyin, iyice karistirin. Balidi bir firn kabina koyun, Gzerine yagdh karigimi dékin. Firin
kabini 180 derece isitiimis firnda 30-40 dakika kadar pisirin.
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