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FIRINDA CERIi DOMATESLI PINAR AKCAABAT KOFTE

1 paket Pinar Akcaabat Kéfte

Geri domates, ortadan ikiye bélinmuis
Yesilbiber, ince dogranmig

2 corba kasigi zeytinyagi

1 su bardagi rendelenmis ekmex ici

1,5 ¢orba kagsidi Pinar Tereyag

2 ¢corba kagsidi maydanoz, ince dogranmig

Pinar Akcaabat Kéfte'leri teflon bir tavada yiksek ateste hizlica 2-3 dakika kizartin. Bir firin kabina yerlestirip
ceri domatesleri ve biberleri Gzerine serpin. Zeytinyagdini Gizerine gezdirin ve 180 °C'de isitilmis firnda 7-8 dakika
pisirin. Bu arada, bir tavada tereyagini eritin. Ekmekleri igine atip srekli karigtirarak altin rengi olmasini
saglayin. Finndan gikardiginiz kéftelerin Gzerine bu kirintilari ve maydanozu serpip servis yapin.
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