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FIRINDA ÇAMFISTIKLI BARBUNYA

3 çorba kaşığı çam fıstığı (kavrulmuş / ince doğranmış)
2 çorba kaşığı taze ekmek (ufalanmış)
1 su bardağı maydanoz (ince doğranmış)
2 diş sarımsak (rendelenmiş)
1 çorba kaşığı sumak
1 çorba kaşığı limon kabuğu (rendelenmiş)
18 adet bütün barbunya balığı (her biri 120 gr. )
2 yemek kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı Karabiber
Tuz

Çam fıstıklı sumak sosunu hazırlamak için, bütün malzemeyi karıştırın. Balıkların filetosunu çıkarın, hafifçe
tuzlayıp biberleyin. Balık filetolarının yarısını derileri altta kalacak şekilde tepsiye yerleştirin, üzerlerini sumak
sosuyla kapladıktan sonra kalan filetoları derileri üste gelecek biçimde kapatın. Ortaları hafifçe pembeleşinceye
kadar, fırında 180 derecede pişirin. Her tabağa üçer fileto yerleştirin, üzerlerine kızdırılmış tereyağı gezdirin,
sumak serpip sıcak olarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:125812 • adı:Fırında Çamfıstıklı Barbunya • gönderen:hak • indirme tarihi:01.05.2024 - 20:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-camfistikli-barbunya-vt92733
http://www.tcpdf.org

