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FIRINDA BULGURLU LEVREK

1 su bardag ince bulgur
1 adet levrek

3 dis sarimsak

2 adet taze sogan

1 adet domates

4 corba kasigi zeytinyagi
1 adet limon

4 dalmaydanoz

Tuz, karabiber

Baligi isterseniz fileto, isterseniz de biitiin olarak tepsiye koyun. Derin bir kapta bulgur, rendelenmis domates,
kiyllmismaydanoz ve taze sogani karigtirin. Uzerine zeytinyagi, tuz, karabiber, ¢ok az da su ilave edin ve bu
harci baliklarin Gzerine kapatin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pigirin. Arzu ederseniz baliklari firina
koymadan 6nce Uzerini yadh kagitla ya da cambir kapla kapatabilirsiniz. Servis yaparken limon suyu gezdirin.
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