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FIRINDA BULGUR DOLMASI

2 adet kuru sogan

2 adet yesil biber

2 adet domates

2 yemek kagsigi tereyagi
1,5 su bardagi bulgur

2 yemek kasi§i salga

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi nane

2 tatl kagigr kekik

1 tath kasidi kirmizi biber
1,5 su bardagi beyaz peynir rendesi
3,5 su bardagi su

1 adet yumurta

2/3 su bardagi yogurt

Sogan, biber ve domatesleri dograyin.

Sogani yagda kavurun, énce biber sonra domatesi ekleyip biraz daha kavurun.

Bulgur ve salgayi ilave edip iyice karigtirin.

Tuz ve baharatlarin yarisini ekleyerek 5 dakika daha cevirin.

Ezilmis veya rendelenmis peyniri ilave edip karigtirin.

Peynir eriyince sicak su ilavesiyle firin kabina dékip 180 derecede dnceden isitilmig firina sdrdin.
Hafif suyunu ¢ekince Uzerine ¢irpiimig yumurta ve yogurt karisimini gezdirin.

Kalan kirmizi biber, nane ve kekigi serperek tekrar firina stirtin.

Uzeri kizarinca firindan ¢ikarip sicak olarak servis yapin.
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