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FIRINDA BRUKSEL LAHANASI

Yarim kg briksel lahanasi

Yarim It sit

2 ¢orba kasiJi un

3 ¢corba kasigi margarin

3 dis sarimsak

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Pul biber

Briksel lahanalarini temizleyip, iyice yikayin. Tuzlu suda 10 dk haglayin. Suyunu sizin. Ayri tencerede yag!
eritin. Sarimsaklari dograyip kavurun. Ardindan unu biraz kavurun. St ekleyip hizlica karigtirin, koyu kivamli
sos elde edin. Kaynadiktan sonra, tuz, karabiber eklenir. Borcama stiziilen lahanalar konur. Uzerine sos, onun
uzerinede kasar serpilir. Istendigi kadar pul biber serpin. 180 derece i1sitiimis firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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