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FIRINDA BROKOLI VE MANTAR

1 biyUk bas brokoli

300 gr. mantar

100 gr. salam

300 gr. beyaz peynir

100 gr. kasar peyniri

1 paket krem peynir

10 yemek kagsig! eksi krema
50 gr. tereyagi

Karabiber

Tuz

Brokoliyi yumusayincaya kadar tuzlu suda pigirin. Bu arada mantarlari yikayip dograyin ve tereyaginda
soteleyin. Tuz ve karabiber serpin. Firininizi énceden 200 dereceye ayarlayin. Firin kabinin igini yaglayip
haglanmig gigeklerine ayrilmig brokolileri yerlestrin.Uzerine mantarlari yayin. Daha sonra pargalara boldtginiiz
salamlar ile peyniri yerlestirin. Obek 6bek koyun. Kasik yardimi ile krema ve krem peyniri belli noktoalara
koyun.En son tuzunu ve karabiberini ayarlayip kagari rendeleyin. Firinda Uzeri iyice kizarana dek pigirin.
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