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FIRINDA BRIYOS

Firnda briyos: 100 g briyos (yoksa tava ekmegi),
1 corba kasigi krema,

1'er gorba kasidi kiylmig maydanoz ve sogancik,
1 yumurta sarisi,

toz hintcevizi.

Ekmegi 1 cm kip halinde kesin ve kuru bir tavada hafif kizarana dek ¢evirin. Kremayi bir tagsim kaynatin ve kip
seklindeki ekmeklerin Ustline dékun, ekmegi 5 dakika kabarmaya birakin. Yesilligi ve yumurta sarisini karistirin,
ekmekli karigima katin, tuz, biber ve hintcevizi serpin. Ekmekli karigimi 4 yaglanmig ve folyo désenmis fincana
doldurun, aliminyum folyo ile kapatin. Fincanlari yari su dolu bir tepsiye koyun, firini 180 derecede (gazli firin 2)
Isitin ve yaklasik 20 dakika pisirin. Fincanlari ters gevirerek igindekileri bir tabaga alin, folyoyu ¢ikarin.
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