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FIRINDA BOREKSI KARNABAHAR

1 adet orta boy karnabahar
2 su bardagi sit

3 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
2 cay kasi§i tuz

Karnabahar ¢gicek ¢icek ayristirilir. Bir tencereye konur, kaynar su eklenir ve ¢ok yumugsamadan haslanir. Sonra
suyu sUzdltr ve uygun buyUklikte bir firin kabina dizilir. Bagka bir kaba yumurtalar kirilir, ¢catalla iyice ¢irpilir.
Sat, un, toz biber, erimis tereyagi ve tuz da eklenir, glizelce ¢alkalanir. Karnabaharin tizerine gezdirilir. 180
derece firina verilir, 45 dakika pigirilir.
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