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FIRINDA BONFILE

Malzeme:

180 gram bonfile

4 adet mantar

1/2 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 corba kasigi Teremyag

1 cay bardagdi domates sosu
1 adet patates

Bonfileyi bir firin tepsisine alin. Onceden isitilmig 360 derece firinda pisirin. Patatesi halka seklinde dograyip
yapigmaz yiizeyli bir tavada soteleyin. Bagka bir tavada teremyag eritip ince kiyllmig sogan, sarimsak ve
mantari soteleyin. Servis tabagina halka dogranmis patatesleri dizip Uzerine bonfileyi alin. Uzerine sotelediginiz
sogan, sarimsak ve mantar karigimini alin. Démiglas sosu gezdirip haslanmis sebzelerle birlikte servis yapin.
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