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FIRINDA BOLEYN MANTARLI MOZARRELLALI PILIC

100 gr boleyn mantari

3 corba kasigi mozerella
2 corba kagsigi margarin
1 adet pili¢ gdgsi

2 adet orta boy patates
1,5 corba kasigi un

1 adet orta boy havug

1 cay bardagi konserve bezelye
2 su bardagi sut

Y2 demet maydanoz
Karabiber

Tuz

Pilic g6gsu haslanip, etleri kemiklerinden ayrilarak didiklenir. Havug ve patates haglanip tavla zari iriliginde
dogranir. Tavuk etleri, havug, patates, bezelye, boleyn mantari, kiylmis maydanoz, tuz karabiber karigtirihip,
margarinle yaglanmig, hafif un serpilmis tepsiye yayilir. Bir tencerede margarin eritilir, un rengi déniinceye kadar
kavrulur. St eklenip, hizlica karistirilir. Muhallebi gibi pisirilip, tavuklu karigimin (izerine yayilir. En Uste
mozerrela serpilerek énceden isitilmig 200 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirilir. Biraz iininca dilimlenerek
servis yapllir.
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