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FIRINDA BOHCA MAKARNA

1 adet yufka

1 paket makarna

1 su bardag st

1 su barda@i ezilmis beyaz peynir
2 corba kasiJi siviyag

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 corba sig1 tereyag

Makarna haglanir, stizilUr. Stt, 1 yumurta, 1 yumurta aki, tuz ve peynirle harmanlanir. Uygun blyuklikte firin
kabi bolca tereyaglanir. Burugturarak ve kenarlardan sarkitarak yufka yerlegtirilir. Makarna dokdilir. Yufka
yukari dogru bohga gibi katlanir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi ve biraz tereyagi surdlir. Onceden isitilmis 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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