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FIRINDA BOBREK YAHNISI

8 adet koyun boébregi
2 adet patlican

3 adet domates

2 adet kuru sogan

2 adet taze biber

5-6 kagik siviyag

1 tath kasigi tiz

Bobrekler boyuna ikiye kesilir. Yaglanmig firin kabina siralanir. Uzerine daire dogranmis patlican, domates,
birkag pargaya kesilmis biber ve ince kiyilmig sogan yerlestirilir. Tuz serpilir, yag gezdirilir, kapak kapatilir.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 30-35 dakika pisirilir.
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