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FIRINDA BIBERLI YUMURTA

https://www.elele.com.tr

1 adet yumurta
1 adet renkli dolmalik biber
1 avug 1spanak

Biberin bag kismini kesip cekirdeklerini ¢ikarin. igine ispanagi doldurun ve lizerine yumurtayi kirin. Firinda, 180
derecede 20 dakika pisirin. Maydanozla stisleyerek servis edin.
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