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FIRINDA BIBERLI HELLIM PEYNIRI

https://www.elele.com.tr

1 dolmalik kirmizi biber

1 dolmalik sari biber

1 dolmalik yesil biber

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kagsigi Uz0m sirkesi
2 yemek kagsigi kug 0zimu
300 gr kalin dilimlenmig hellim peyniri
Tuz

Taze gekilmis karabiber
Uzeri icin:

1 dal taze kekik

Firini 200 derecede isitin. Biberleri yikayip dérde kesin. Saplarini ve gekirdeklerini ¢ikarin. Firin tepsisine yagl
kagit serin ve biberlerin kesilmis taraflar alta gelecek sekilde dizin. Kabuklar kararip kabarincaya kadar
firnlayin. Firndan ¢ikardiktan sonra birkag kat kagit havlu ile Gzerini kapatin. 30 dakika bekletin ve kabuklarini
soyun. Bir kasenin igine alip Uzerine 2 yemek kasigi zeytinyagdi ekleyin. Sirke ve kus Gzimlerini ilave edin. Tuz
ve karabiberle tatlandirin. Biraz karigtirin ve sogumasi i¢in bekletin. Kalan zeytinyagini tavada isitin. Hellim
dilimlerini zeytinyadinda kizartin ve kagit havlu tizerine ¢ikarin. Servis tabagdina alip k6zlenmis soslu biberler ve
taze kekik ile servis yapin.
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