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FIRINDA BIBERIYELI PATATES

1 yemek kasigdi tereyadi
1 kg taze patates

3 yemek kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi biberiye

Patatesleri iyice yikayip elma dilim seklinde dograyin. Tereyagdi, siviyagi, tuz, karabiber ve biberiye yapraklarini
ekleyip iyice karigtirin ve firin kabina aktarin. Uzerini yagh kagit ve aliminyum folyo ile 6rterek 200 derece firinda
1 saat pisirin. Uzerindekileri alip 15 dakika daha pigirin.
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