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FIRINDA BIBER MUCVERI

3 adet yumurta

3 ¢orba kagigi misir unu

1 adet kirmizi kapya biber
3 adet dolma biberi

1 kahve fincani siviyag

1 tath kasidi tuz

Biberlerin tohumlari ¢ikarilir ve kibrit ¢épi seklinde dogranir, tuz eklenir ve ovulur. Karistirma kasesine
yumurtalar kirilir, ¢irpilir. Misir unu ilave edilir, biraz daha ¢irpildiktan sonra hazirlanan biberler katilir ve yag
gezdirilir. Glzelce karistirdiktan sonra yaglanmis firin kabina dékdltr ve diizeltilir. 180 derece firinda yarim saat
kadar pisirilir.
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