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FIRINDA BEZELYELI MAKARNA

Malzemesi

1 adet iri sogan

3-4 yemek kasigi siviyag

150 gr kiyma

1,5 su bardag Tamek Bezelye
1 yemek kasigi Tamek Salca

1 paket makarna

Tuz, karabiber, kirmizi pulbiber
1,5 su bardagi kasar peyniri rendesi
2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

Sogani yemeklik dodrayin, kiyma ve yag ile kavurun. Salga ve bezelyeyi de ekleyip karistirarak baharatlari
ekleyin. Makarnayi haglayip stiziin ve kiymali har¢la karistirip bir firin kabina alin. Tereyagdi eritip unu ekleyin ve
kavurun, sutl de ekleyip slrekli karigtirarak pisirin ve makarnanin tizerine alip biraz karistirin. 200 derecedeki
firnda 10 dakika pisirdikten sonra kasar peynir rendesini de serpip kasar iyice eriyene kadar pisirin.

ML® Bezelyeli Makarna icin tiklayin
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