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FIRINDA BEYAZ PEYNIRLI VE CEVIZLI KOFTE

350 gram yagl kuzu kiyma

1 adet sogan

1 adet kirmizi kapya biberi

4-5 dal maydanoz

1 cay bardadi rendelenmis beyaz peynir
Yarim ¢ay bardagi ince ¢ekilmis ceviz
Tuz

Karabiber

Kimyon

Kirmizi pul biber

Yenibahar

Yodurt sosu igin:

2-3 dal Frenk maydanozu

1 su bardagi stizme yogurt

1 cay kasigi kisnis

Kekik

Nane

Feslegen

Kiymay! genis bir kaseye alin. Uzerine rendelediginiz sogan, ince dogradiginiz kirmizi kapya biberi, maydanoz,
beyaz peynir, ceviz, tuz ve baharatlari ilave edip yodurun.

Kiymadan ceviz biyikliglnde pargalar koparip yuvarlayin. Kéfteleri yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin.
Onceden isitilmis 200 derece firnda 25-30 dakika pisirin.

Yodurt sosu icin stizme yogurdu bir kaseye alarak hafifce ¢irpin. Baharatlari ilave edip karistirin ve bir servis
kasesine alin.

Kofteyi Frenk maydanozu ve yodurt sos ile birlikte sicak servis yapin.
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