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FIRINDA BEYAZ PEYNIRLI PATATES

https://www.elele.com.tr

500 gr patates

2 sogan

1 yemek kagigi zeytinyagi
2 yemek kasi§i tereyagi
200 gr beyaz peynir

4 yumurta

100 gr tam bugday unu

1 kase kiyllmis maydanoz dereotu ve nane karigimi
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Firini 200 dereceye ayarlayin. Patatesleri ve soganlari rendeleyin. Bir slizgece alip suyunun iyice stzilmesini
saglayin. Zeytinyadini tavada isitip sogani ¢ok kisik ateste kavurun. Ocaktan alin. Beyaz peyniri hamur
karistirma kabinda ¢atalla ezin. Elenmis unu, yumurtalari, rendelenmis patatesi ve karamelize olmug sogani
ekleyerek iyice karistirin. Kiyilmig yesillikleri, tuzu ve taze ¢ekilmis karabiberi de ilave ederek tatlandirin. Karigimi
ici yaglanmig yuvarlak bir kaliba doldurun. dnceden isitilmig 200 dereceye ayarli firnda, 20-25 dakika pigirin.
Finndan alin, dilimleyip servis yapin.
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