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FIRINDA BESAMELLI TURSULU TAVUK

www.sef llah .com

1 kg tavuk but

100 gr kornigon tursu

2 yemek kagsidi domates salgasi
4 adet karisik biber

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Pul biber

3 yemek kagigi un

1 su bardag st

100 gr kasar peynir

Tavuklari dogruyoruz, tenceremize yagimizi koyuyoruz ve tavuklari kavuruyoruz. Igine biberleri dograyip ilave
ediyoruz. Salgamizi verip kavuruyoruz.

Baharatlari da verdikten sonra 2 su bardagi sicak su ilave edip kaynatiyoruz. Turgulari dograyip yikiyoruz ve
ilave ediyoruz. Pigtikten sonra tepsimize dokiyoruz.

Ikinci tenceremize yagimizi koyup unumuzu kavuruyoruz. 1 ¢ay kasigi karabiber verdikten sonra sltle besamel
sosumuzu aglyoruz ve sosumuzu tavuklarin Ustiine gezdiriyoruz.

Kasar peynirimizi rendeledikten sonra Uzerine gezdiriyoruz.

170 derecede 35 dakika firinlayip servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:166648 « adi:Firnda Besamelli Tursulu Tavuk « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:01.04.2025 - 14:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-besamelli-tursulu-tavuk-vt117183
https://www.sefabdullahusta.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/firinda-besamelli-tursulu-tavuk-166648.jpg
http://www.tcpdf.org

