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FIRINDA BESAMELLI TAVUK SOTE

www.sef llah .com

2 adet tavuk g6gsu

1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 kavanoz garnitir

2 adet havug

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Besamel sos igin:

2 corba kagsigi margarin
2 ¢corba kasigi un

2,5 su bardagi sut

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Kasgar peyniri

Yarim ay seklinde dogradigimiz sodan, havug ve sarimsagimizi yagda hafif ¢ceviriyoruz. Ardindan tavuklarimizi
kUp kUp dograyip tenceremize ilave ediyoruz. 15 dakika kadar gevirerek pisiriyoruz. Tuzumuzu ekliyoruz ve tam
pisene kadar pisiriyoruz. En son tavuklarimiz pigince garnitirim0zu ekleyerek karistiriyoruz ve tencerenin altini
sosumuzu hazirlamaya bagliyoruz. Tencereye margarin ve unu koyarak hafif rengi degisene kadar kavuruyoruz.
Sutlimizu ekliyoruz ve topak topak olmasina izin vermeden hizl bir sekilde karistiriyoruz. Tuzumuzu da
ekleyerek kaynayana kadar cevirerek karigtiriyoruz ve altini kapatiyoruz. Sotemizin izerine sosumuzu
yayiyoruz. Onceden 180 derece Isittigimiz firina atip Uzeri kizarana kadar pisiriyoruz. En son firindan ¢ikinca
Uzerine kasar rendesi dokUp servis yapiyoruz.
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