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FIRINDA BESAMELLI KASARLI MERCIMEK

https://www.muratbey.com.tr

1 su barda@i yesil mercimek

3-4 dal prrasa (sadece beyaz kisimlari)
1 tath kasidi salca

Tuz

Pul biber

Kuru nane

Zeytinyag!

Besamel igin:

2 yemek kasigi Muratbey tereyagi

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Rendelenmis Muratbey taze kagar peyniri

Mercimegi yikayip biraz ilik suda bekletin. Bir tencerede Uzerine gececek kadar su ilave edip ¢ok dagilip
yumusamadan biraz diri kalacak sekilde kaynatin ve stiziin. Tencereye zeytinyagd! koyup tzerine minik minik
dogranmis pirasalari koyup kavurun. Salgayi ekleyip karistirin. Tuz ve pul biberi ekleyin. Mercimegi de ekleyip
¢ok az kavurun. 1 gay bardagi kadar su ekleyip ¢ok az kaynatin. Suyunu ¢ok gekmesine gerek yok. Ocagi
kapatip kuru naneyi ekleyip karistirin. Firin kabina veya porsiyonluk kaplara paylastirin. Besamel icin bir
tencerede Muratbey tereyagdini eritin unu kavurun. Siitli ekleyip koyulasana kadar pigirin. Baharatlar ile
tatlandirin. Mercimegin tzerine paylastirin.200 derecelik firnda 10 dakika Uzeri kabuklanincaya kadar pigirin ve
Muratbey taze kasar peyniri rendesini serpin. Eriyince firndan alin. Sicak servis edin.
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