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FIRINDA BESAMEL SOSLU YUMURTALI DOMATES

4 adet domates

2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 kase mantar

2 adet sosis

2 ¢orba kagsig margarin
1 corba kasigi sirke
Tuz

Karabiber

Pulbiber

4 adet yumurta

2 kasik un

1 bardak siit

Soganlari piyazlik dograyin. Domatesleri kiip seklinde dograyin, sosisleri yuvarlak olarak dilimleyin, mantarlari
ince dilimler halinde kesin. Tavaya margarini alin Gzerine sodanlari, sosisleri ve sarimsaklari ekleyip soteleyin.
Kip dogranmis domatesleri,mantarlari ekleyin ve pisirmeye devam edin. Sufle kaplarina egit miktarda

karisimdan bosaltin 2 kagik margarini tavaya koyup unu ekleyip kavuralim ve sitl ekleyip bagsemel sosumuzu
yapalim sufle kaplarina esit miktarda bagsemal sosumuzu bdlip en son Ustine yumurtalari kirip firinda pigirelim
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