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FIRINDA BESAMEL SOSLU SOMON

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 adet Arpacik sogani (ince dogranmig)
300 gr. somon (sigir filetosu dogranmig)
300 gr. mantar (dogranmig)

85 gr. siyah zeytin (dogranmig)

2 yemek kagsidi Kignis (taze)

4 adet patates (blyUk soyulmus)

25 gr. eritilmis tereyagi

4 yemek kasigI parmesan peyniri (rendelenmisg)
Besamel igin:

1 ¢orba kasigi yag

2 yemek kasigi un

300 ml. sut

Sos igin tereyagini eritip unla kavurup sitl ilave edip muhellebi kivamina gelene dek pisirin. Sodani, mantarlar
ve balig bir tavada yagda 2 dakika pisirin.Patatesleri 10 dakika bitiin olarak kaynatin.Dilim dilim kesin. Minik
bir borcama baliklari mantarlari sogan ve patatesleri koyun.Kignisi karistirin.Zeytinleri ilave edin.En Ustlinede
besamel sosu d6klp tereyadini gezdirip peynir rendesi serpin.20 dakika firinda pisirin.
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