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FIRINDA BESAMEL SOSLU SEBZE

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
Aldig1 kadar Tuz ve karabiber
2 Adet havug

1 Bardak sut

250 gr karnibahar

250 gr brokoli

2 Dis sarimsak

2 Kase parmesan peyniri

3 Yemek Kagidi un

1 Bardak krema

1 Adet yumurta

Bitln sebzeleri buharda glizelce haslayin.. Bir tavada sana margarini eritin. Unu ekleyin ve 3 dakika daha
¢irpin. Surekli karistirarak ekleyin, kaynar sit ve krema saglayin. , Bu ¢iban altina disdriin 2 dakika daha
karistinn. Soguk daha sonra, 5 dakika saglamaktir. Bes dakika sonunda yumurta, peynir tgte ikisi, tuz ve
karabiber ekleyip karigtirin. Besamel sosu firin tabagdina yayin sebze koyun. Kizarana kadar kalan peynir ve asgl
180 derece yayllmistir.
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