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FIRINDA BESAMEL SOSLU PIRASA

1 kg. prrasa

2-3 adet orta boy havug
1 adet kapya biber

1 adet kuru sogan

Tuz

Pul biber

3-4 yemek kasigi sivi yag
Besamel sos icin:

1 yemek kasigi sivi yag
2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kasigi un

2 su bardagr sut

Uzeri igin

100 gram kasar peyniri

Pirasalar halka seklinde dogranir.

Bir tencereye eklenir, Gzerine yag ile dogranan havug, biber, sogan ilave edilir.
Tuz ve karabiber de eklendikten sonra karistirilir, bir stire sotelenir.

Bir kaseye slt, un, sivi yag ve tereyadi konulur ve ¢irpma teliyle karigtirilir.
Firin tepsisine yagda sotelenen pirasa karigimi dgenir, Gzerine sos gezdirilir.
Onceden isitilmig firnda pigirilir.

Firindan ¢ikinca kagar rendesi serpilir ve servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:172211 « adi:Finnda Besamel Soslu Pirasa « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:03.04.2025 - 17:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-besamel-soslu-pirasa-vt120206
http://www.tcpdf.org

