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FIRINDA BESAMEL SOSLU GEYIK KOFTESI

350 gr geyik eti kiymasi

1 adet orta boy sogan

3-4 dilim bayat ekmek ici

1 adet yumurta

3-4 dal maydanoz

1 tath kasidi salca

Yarim su bardagi su

1 tutam kimyon

1 tutam kirmizi toz biber

1 tutam karabiber

Tuz

Besamel sos igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi sana hamurigi
2 yemek kagsigi un

Tuz

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Sogani soyup rendeleyin. Ekmekleri suyla islatip suyunu sikin. Maydanozlari yikayip ince ince kiyin. Genis bir
kabin icinde yumurtayi,geyik eti kiymasini, ekmekleri, sogani, tuz ve baharatlar ekleyip iyice yogurun. Kéfteden
kliglk pargalar alip elinizde yuvarlayin ve yagdladiginiz firin tepsisine dizin. Salgay suda eritip koftelerin lizerine
dokin, ardindan énceden isitiimig 180 dereceli firinda pisirin. Ayr bir tavada sana yagini eritin, i¢ine un ilave
edip kavurmaya baglayin. Un kavrulunca igine azar azar st ekleyip karigtirin. Tuzunu da ilave edip koyu bir
kivama gelene kadar pigirin. Besamel sosu koftelerin tzerine dokin. Ustlerine rendelenmis kasar peyniri
serpigtirip firnda kizarana kadar pisirin.
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