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FIRINDA BALKAYMAKLI AYVA

Malzemeler

4 adet ayva

300 gr kaymak

8 adet karanfil

4 corba kasig esmer seker
8 corba kasigi bal

Yapiligi

Ayvalarin altlarini (piserker durmalari icin) diizlestirecek sekilde kesin. Ust kisimlarinda da birer kapak
¢ikaracak sekilde saplarinin 4 cm asasisindan kesin. Kapaklari saklayin.

Ayvalarin ¢ekirdeklerini diplerini delmeyecek sekilde ¢ikartin. Olusan bosluklara 1'er gorba kasigi esmer seker
doldurun. Saklamig oldugunuz kapaklari, ayvalarin Ustlerine tekrar kapatin. Ayvalarinizi 2'ser adet karanfille,
aliminyum folyoya sarin.

Aliminyum folyoya sardiginiz ayvalari, firin tepsisine dik sekilde oturtun ve énceden 200 derece isittiginiz firinda
45 dk pisirin.

Ayvalari firindan alip, folyofal ¢ikartin ve sogumaya birakin.

Ayvalar Iininca kapaklarini agin ve iclerini kaymak ve 1 kasik balla doldurun. Kapaklari geri kapatin.

Ayvalarin Gzerine geri kalan bali dokerek servis yapin.
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