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FIRINDA BAHARLI PARMAK PATATES

2 adet iri patates

1 dis sarimsak

1 tath kasigi kirmizi toz biber
1 tath kasigi kimyon

Yarim tath kasigi karabiber
Yarim tath kasigi kuru kekik
1 tath kasidi tuz

4 corba kasigi zeytinyagi

Cig patatesler soyulur ve parmak geklinde dogranir. Nigastasini almak i¢in emici bir kagida konur sarilir, 10
dakika bekletilir. Sonra biyUk ¢ukur bir kaba aktarilir. Uzerine zeytinyadi gezdirilir. Tuz, ezilmis sarimsak,
karabiber, toz biber ve kimyon serpilir. Parmak uglariyla iyice karigtirilir. Firin tepsisine firin kagidi serilir ve
hazirlanan karigim dokilr, yayilir. 200 derece firina verilir ve kizarana kadar karistirilir.
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