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FIRINDA BAHARATLI KASARLI PATLICAN DILIMLERI

2 adet tombul patlican

3 yemek kagig margarin

Yarim su bardag domates sosu
1 tath kasidi kuru feslegen

2 dis kiyllmig sarimsak

1 tath kasidi kuru kekik

Tuz

Karabiber

Biraz kiyilmis (kekik, maydanoz karigimi)
Yarim su bardag lor

1 su barda@i rendelenmis kasar

Patlicanlari uzunlamasina dilimler halinde kesin, tuzlu suda 10-15 dk bekletip, stizip kurulayin.
Firni 200 derecede isitin.

Patlicanlari firin tepsisine dizin, Uzerine tuz ve karabiber ekleyin.

3 yemek kagigi margarini eritip patlicanlarin Gzerine gezdirip firina verin.

20 dk yumusayana kadar pissin.

Bu arada, feslegen, sarimsak ve kekik ile domates sosunu tavaya alip pisirin.

Patlicanlarin Gizerine bu sotan biraz koyun.

Uzerini lorla kaplayin.

Kasar peynirini de birazcik kiyllmis maydanoz, kekikle karistirip en Uste yayip, tekrar firina verin.
5-6 dk daha peynir eriyene kadar kalsin.

Servis tabagdina alip makarnanin ve domates sosunun yaninda servis edebilirsiniz.
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