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FIRINDA BAHARATLI ISKEMBE

1 kilo temizlenmisg iskembe
2 yemek kasigi yag

Tuz

Karabiber

Pulbiber

1 yemek kasigdi biber salgasi

Dért parmak eninde kesilen iskembeler iyice yikandiktan sonra diduklIl tencerede yarim saat pisirilir.
Tencereden alinan iskembeler gukur bir firin tabagina konur.

Kiguk bir kasede yag, biber sal¢asi ve baharatlar karistirilir ve bu karigsim iskembelerin tstline dokulir.
30 dakika 200 derecede kizarana kadar firinlanir.

Finndan ¢ikan iskembeler servise sunulur.
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