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FIRINDA BADEMLI KREP TATLISI

5 su bardadi su su

4 su bardag toz seker
Hamuru igin:

4 su bardagi un un

Yarim ¢ay kasigi tuz tuz
Aldigr kadar ilik su

I¢ harciigin:

Yarim kg kaymak yagi

3 yemek kagig targin

1 su bardag ince ¢ekilmis badem
5 yemek kasigi sana kase

Serbet icin; su ve sekeri 20 dakika kaynatin. Sogumaya birakin.

Bir kapta un ve tuzu karistirin. Azar azar ilik su ekleyin ve yumusak kivamda bir hamur elde edinceye kadar
¢irpin. Hamuru 30 dakika dinlendirin.

Bir tavada yag! 1sitip hamurdan birer kepce alarak tek tek incecik pigirin. B

Hamur kesme aletiyle her bir kerbi ikiye bélin ve ikisinin de Uzerine kaymak yagi sdrin. Uzerine badem ve
tarcin serpin. Her iki pargayi da rulo sarip bukdn.

Yagladiiniz yuvarlak tepsiye ortadan baglayarak gul seklinde yerlestirin.

Kalan kaymak yagdini Gizerine striin ve 180 derece firnda 20 dakika pisirin.

Firindan ¢ikarin ve kepgeyle serbeti Uizerine azar azar dokin. Soguk servis yapin.
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